empfichit: Nr:: 7

Piratenbraut's Feuerfinger
(Cévapcici)

Man bendtigt fiir 4 Personen:

500g gemz’sc;z’tes Hackfleisch, 1 fein gehackte Zwiebel, 1 Knoblauchzehe, 1 TL Salz, 1/2 TL
Pfeffer; 2 TL Paprikapulver; 1 Msp. Mayoran, 1 Prise Muskat, Fett zum Braten

Die Zubereitung

Aus Hackfleisch, Zwiebeln und Gewiirzen einen geschmeidigen Teig kneten. Pikant ab-
schmecken. Mit nassen Hénden dicke, etwa daumenlange Wiirstchen formen und in heifSem
Fett von allen Seiten 8 - 10 Minuten knusprig braten.

Beilagenempfehlung: Reis und griiner Salat.

Guten Appetit]




