Rezept
empfichlt: Nr.: 6

Schlemmer-Fleischtaschen

mit Chamngnon-Sauce

Man bendtigt fiir 4 Personen:

8 Stiick fertige Schlemmerfleischtaschen (Stiick a 8o - 100 g), 200 ¢ Champignons aus der
Dose (abgetropft), 200 - 250 g weifse Sauce oder Kriutersauce (aus der Packung), 50 ml
Sahne oder Ciéme fraiche, 1 gestrichener TL Gemiise- oder Fleischbrithpulyer; 8o g geriebener
Kise

Die Zubereitung

Die Champignons in ein Sieb schiitten und abtropfen lassen. Die weifSe Sauce bzw. Kriuter-
sauce nach Packungsvorschrift zubereiten. Die Sahne und das Brithpulver einrithren, die
Champignons zugeben und nochmals aufkochen lassen. Wéhrenddessen die Schlemmer-
fleischtaschen in eine passende Auflaufform legen und die fertige Champignonsauce dariiber
geben. Den geriebenen Kise aufstreuen und das Ganze ca. 20 Minuten im Backofen bei 150° -
160° C iiberbacken.

Beilagenempfehlung: Kartoffelsalat oder gemischter Salat.

Guten Appetit!




